
 

„NOPORT“ 2019 Weinlikör Wolkenberg  

Die Lage 

Herkunft	 Wolkenberg in der Niederlausitz; ein 9 ha großer Weinhang, davon 6 ha 	 	 	
	 berebt; Ausrichtung SSW, Neigung 11 Grad


Boden	 Sand, Geschiebemergel, Humusschicht

Klima	 sonnenreicher Sommer; niederschlagsarm, daher Tröpfchenbewässerung; die gute Durchlüftung 	
	 verhindert auf natürlichem Wege die Pilzbildung; ein Kälteabfluss vermindert das Risiko von 		
	 Spätfrösten


Die Weinlese 

Traube	 Cabernet Dorsa  

Lese	 hochreife Trauben, selektive Handlese 


Der Keller 

Kellerei	 Weinmanufaktur am Mariaberg GmbH, Meißen, Martin Schwarz


Pressung	 bis maximal 1.5 bar 

Gärung	 im Edelstahltank, Bei 9,00 % Alkohol mit einem neutralen Destillat gestoppt  

Lagerung 	 2 Jahre Holzfass 300 L gebraucht 


Der Wein 

Alkohol	 18 % Volumen

Säure	 4,7 g/l

Restzucker 67,4 g/l


Sensorik	 

	 Der Name lässt bereits erahnen, um welche Stilistik ist sich handelt. 2 Jahre im Holz haben Ihm 	
	 seine rubin rote Farbe geschenkt. Die violetten Reflexe spielen förmlich mit Ihrem Glas. 


	 Was die Farbe zeigt, finden Sie sofort in der Nase. Ob die klassische Piemont - Kirsche oder 	
	 auch eine reife Himbeere mit Schokolade überzogen machen Lust auf mehr. 


	 Am Gaumen finden Sie Zwetschke gepaart mit Würzigkeit wie schwarzer Pfeffer. 

	 Die Säure spielt förmlich mit und gibt dem NoPort die gewisse Spannung, die man ja bei einem 	
	 „ Vintage Poxtwxxn“ möchte ! 


Der Genuss 

Empfehlung  Solo oder gern auch zur Zigarre oder als Begleiter zum Dessert bzw. Schokolade. 

Glas	    Weißwein-Glas

Temperatur	   14-15°C


